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  چكيده

شمارش كلي ميكروارگانيسم هاو همچنين بر باكتريهاي پاتوژن و شاخص آلودگي لاشه مـرغ              آب ازن دار بر كاهش      ثير استفاده از    تأدر اين پژوهش،    
) Staphylococcus aureusو ( Escherichia coliمرحله سردكن آبيدر )ها نمونه  ن منظوربراي اي. بررسي قرار گرفتكشتارگاه مرغ، مورد ) چيلر

 درجـه   0-4( پي پي ام ازن كه داراي دماي دماي مشابه چيلر كشتارگاه           )1 و   5/0،  2/0(ير آب ازن دار با غلظت هاي         دقيقه تحت تاث   15 و   10،  5به مدت   
نتـايج بيـانگر آن اسـت كـه اسـتفاده از آب ازن              . بود، قرار گرفتند و بلافاصله از لحاظ آزمايشهاي ميكروبيولوژيكي مورد بررسي قرار گرفتنـد             ) سانتي گراد 

 سيكل لگاريتمي جمعيت كل     16/1و  اشريشياكلي   سيكل لگاريتمي باكتري     3/2،    استافيلوكوكوس اورئوس سيكل لگاريتمي باكتري    7/1دارموجب كاهش   
، به عنوان شاخص باكتري هاي گرم منفي بيماريزا و آلـوده كننـده لاشـه                  اشريشياكلي ثير ازن بر باكتري    كه تأ  همچنين مشخص شد  . شد ميكروبي لاشه 

سـيكل  7/1كـه سـبب كـاهش      ، به عنوان يك باكتري شاخص آلوده كننده و بيماريزاي  گرم مثبت بود، بطـوري               استافيلوكوكوس اورئوس  بيشتر از باكتري  
در اخـتلاف معنـي داري    و در تمامي سـطوح،   سيكل لگاريتمي بود3/2،    اشريشياكلي، اما كاهش باكتري     استافيلوكوكوس اورئوس شد    لگاريتمي باكتري   

p<0.05 ه شاهد و نمونه هاي تحت تيمار ازن، از نظر كاهش سطح آلودگي وجود داشت نمونبين.  
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    4 3 2 1 مقدمه

. آلودگي ميكروبي لاشه طيور ازمشكلات مهم  صنعت مـي باشـد           
اهد شرايط بهداشتي خوبي درطـول ذبـح باشـيم، بـاز هـم              حتي اگر ش  

و عامـل    زا انواع متعدد ميكروارگانيـسم هـاي بيمـاري        لاشه ها بوسيله  
 آمـاده سـازي لاشـه آلـوده مـي شـوند       فساد درطـي مراحـل كـشتارو    

(Lillard, 1990) .  ،مرغ پس از ذبـح و  به طور معمول در كشتارگاهها
 سـرد كننـده بـا دمـاي تقريبـي           ء، به حوضچه هاي   اء واحشا عتخليه ام 

تخليه ناصحيح امعاء واحـشاء، بـاقي       . درجه سانتي گراد وارد مي شود     4
، دفع مدفوع قبل و بعد از ذبح وبطور         6 و كلوآك    5مانده ته روده ركتوم     

خلاصه آلوده شدن سطح داخلي و خارجي بدن مـرغ كـشتار شـده بـه          
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5- Rectum 
6- Cloaca 

 بهداشـتي در    مدفوع و باكتري هاي آن از نگران كننده تـرين مباحـث           
امـا سيـستم چيلرهـا  ضـمن سـرد           . هاي صنعتي طيور است    كشتارگاه

كردن لاشه به گونه اي است كه سبب گردش آلودگي بين تمام لاشه             
از مهـم    ).1387 نبي نژاد و همكاران،   ( هاي ورودي به آن نيز مي شود      

ترين ميكروارگانيسم هاي بيماريزاي سطح لاشه مرغ كه توسط مراكز          
و اشريــشياكليورد بررسـي قـرار مـي گيرنـد، مـي تـوان       بهداشـتي م ـ 

ــرداســتافيلوكوكوس اورئــوس ــام ب  (Hecer et al., 2007). را ن
 يـك بـاكتري گـرم منفـي و شـاخص ايجـاد بيمـاري و                 اشريشياكلي

 انواع بيمـاري    مسموميت در مواد غذايي پروتئيني نظير گوشت است و        
مننژيـت بـه   بيماريهـاي مجـاري ادراري،      : كه ايجاد مـي كنـد شـامل       

خصوص در اطفال و شيرخواران وهمچنين مـسموميت هـاي دسـتگاه           
اين باكتري به صورت تيپ هاي مختلفي وجود دارد كه عامل           . گوارش

اسهال نوزادان، اسهال مسافرتي و اسـهال خـوني مـي باشـند و مهـم                
ترين راه انتقال آن از طريـق آب يـا غـذاي آلـوده بـه مـدفوع انـسان                    

 نيز يك باكتري گرم مثبـت       تافيلوكوكوس اورئوس اسباكتري   .باشد مي
و شاخص ايجاد آلودگي مي باشد و  توليد انتروتوكسين مـي كنـد كـه                

  ي علوم و صنايع غذايي ايراننشريه پژوهشها
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گـراد    درجه سانتي100پروتئين مقاوم به حرارت مي باشد و دماي      يك  
اگـر مـاده غـذايي تحـت        .  دقيقه تحمل مي كند    30را به مدت حداقل     

 ا ممكن اسـت رشـد نماينـد و        شرايط نامناسبي تهيه گردد، اين باكتريه     
ذايي، بـاكتري  توليد توكسين كنند و در صـورت گـرم كـردن مـاده غ ـ       

 د اما سم آن ممكن اسـت در محـيط باشـد و از             ممكن است ازبين برو   
بنابراين با توجه به اهميت آلـودگي       . بين نرود و ايجاد مسموميت نمايد     

فاده از مواد   لاشه ها و گوشت مرغ با اين دو نوع  باكتري بيماريزا، است            
ضدعفوني كننده مناسب براي ضد عفوني لاشـه مـرغ ضـروري مـي               

امروزه استفاده از ازن مورد توجه محققان بوده و به عنـوان يـك     . باشد
روش ضــدعفوني كــه كمتــرين تــاثير را بــر ويژگيهــاي ارگانولپتيــك 

اسـتفاده از ازن توسـط     ،1997 در سـال     .گذارد، شناخته شده اسـت     مي
 بـراي بازيـابي و اسـتفاده        1رزي ايالات متحده آمريكـا      دپارتمان كشاو 

غيـر فعـال سـازي       .مجدد از آب چيلر طيور مورد تصويب قرار گرفـت         
ميكروارگانيسم ها به وسيله ازن فرايند پيچيده اي است كه در آن ازن             
به غشاء وتركيبات تشكيل دهنـده آن يعنـي چربيهـاي غيـر اشـباع و                

آنزيمهـا واسـيد هـاي نوكلئيـك         تركيبات تشكيل دهنده سلول يعنـي     
ميكروارگانيسم ها در نتيجه تخريب پوشش سلولي يا در         . كند حمله مي 

 ,.Pascual et al)نتيجه تجزيه تركيبات سلولي از بـين مـي رونـد    

بررسي اثرات ضدعفوني كننـدگي ازن در آب چيلـردر دمـاي            . (2007
 در آب   درجه سانتيگراد، سبب كاهش معني دار ميكروارگانيسم هـا        4/4

 در آب تيمار شده با ازن       2چيلر و افزايش قابل توجه در ميزان عبور نور        
شد و گزارش شد كه هيچگونـه كـاهش رنـگ پوسـت، اكـسيداسيون             
ــل      ــا ازن حاص ــده ب ــار ش ــا ي تيم ــه ه ــدطعمي در نمون ــي و ب چرب

همچنـين، غوطـه ور   .  (Sheldon & Brown, 1986)شـود  نمـي 
 پـي   )5/0-75/0(دار با غلظـت     سازي لاشه پرندگان در آب چيلر ازن        

نشان داد كه ميزان باكتريهاي پاتوژن        دقيقه، 3-5پي ام در مدت زمان    
 Kookjer et) به طور معني دار كاهش پيدا كرداشريشياكلياز جمله 

al., 1989)  .،نشان  بررسي تاثير ازن بر ضدعفوني آب چيلر پرندگان
هش پيدا كـرد و     داد كه ميكروارگانيسم هاي چيلر بطور چشمگيري كا       

 همچنين بخش عمـده اي از كـل آب چيلـر دوبـاره مـي توانـد مـورد                  
استفاده قرار بگيرد كه اين موضوع سـبب كـاهش هزينـه هـاي سـرد                

 پي 5/1بررسي اثر. (Waldroup et al., 1993) شود كردن نيز مي
 پي پي ام سديم هيپوكلريد، نشان داده اسـت كـه ازن   30پي ام ازن و    

 را بـه ميـزان       اسـتافيلوكوكوس اورئـوس    وريشياكلي  اشميزان باكتري   
 ,Hecer et al) بيـشتري در مقايـسه بـا كلـر كـاهش داده اسـت      

تحقيقات نشان داده اسـت كـه  تـاثير ازن برضـدعفوني آب              . (2007
ــر كــشتارگاه  ســبب كــاهش    درصــدي باكتريهــاي هــوازي، 99چيل

ت  بيـان شـده اس ـ     اشرشياكلي وكلي فرم آب چيلر مي شود و همچنين        
                                                            
1- USDA(US-Department of Agriculture) 
2- Light transmission 

قرار گيرد كه    درصد كل آب چيلر دوباره مي تواند مورد استفاده           90كه  
اين موضوع سبب كاهش هزينه هاي مربوط به سرد كـردن آب چيلـر              

 ورسازي لاشه مـرغ در  غوطه (Waldroup et al.,1993) شودمي 
ــه غلظــت   ــاوي ازن ب ــرد ح ــزان  44/0-54/0آب س ــي ام، مي ــي پ  پ

 9/0 را   اشريـشياكلي گـاريتمي و     سـيكل ل   11/1 را   باكتريهاي هـوازي  
بررسي تـاثير  . (Jindal et al., 1995) سيكل لگاريتمي كاهش داد

 پي پي ام 30پي پي ام و سديم هيپوكلريد با غلظت  5/1ازن  به غلظت     
براي ضدعفوني لاشه مرغ در يك كشتارگاه  نشان دادكه كـاربرد ازن             

صـد كـاهش     در 80باكتريهاي مزوفيل هوازي تا      باعث مي شود تعداد   
 درصد گرديد،    2/57يابد، اماكاربرد كلر سبب كاهش  اين باكتري ها تا         

 روز افزايش داد،    2علاوه  بر اين ازن عمر نگهداري لاشه را به ميزان            
را بـه    اسـتافيلوكوكوس اورئـوس        و  اشرشياكليهمچنين ازن باكتري    

 (Hecer et al., 2007)ميزان بيشتري در مقايسه با كلر كاهش داد

، 2/0صـفر،   ( سـطح    4اين پژوهش با هدف بررسي اثر آب ازن داردر          . 
دقيقه بر ميـزان  ) 15 و  10،  5(  سطح زماني  3پي پي ام و در      ) 1 و   5/0

كه بـه   اشريشياكلي  ،   استافيلوكوكوس اورئوس  كاهش جمعيت  باكتري   
زا و شـاخص آلـودگي در سـطح لاشـه مـرغ               عنوان باكتريهاي بيماري  
ن جمعيت كل ميكروبي لاشه مـرغ ، انجـام          مطرح مي باشند و همچني    

  .گرفت
  

  ها مواد و روش
  جمع آوري نمونه هاي كنترل

دقيقـه از   ) 15 و   10،  5( لاشه مرغ، پـس از طـي زمانهـاي         9تعداد
سردكن آبي يكي از كشتارگاههاي صنعتي مرغ شهر مشهد، به عنوان           

بر روي سطح مشبك تميـزي      سپس  . نمونه هاي كنترل انتخاب شدند    
 دقيقه به صورت ساكن گذاشته شدند تـا آب سـطحي آنـان      5 به مدت 
 بـراي  WCR3 سـپس از روش  ،(Bostan et al., 2001) بچكـد 

تهيه رقت استفاده شد، بدين ترتيب كه  هر لاشه داخـل يـك كيـسه                
 ميلـي ليتـر آب پپتونـه        100پلاستيكي زيپ دار استريل قرار گرفت و        

 1و سـپس بـه مـدت          درصد استريل به داخل كيسه اضافه گرديد       1/0
پـس از  .  تكـان داده شـد    دقيقه با حركات افقي و عمودي، لاشه كاملاً       

اين مرحله محلول حاصل براي تهيـه رقـت هـاي سـريالي  و كـشت                 
  .(Northcutt et al., 2008) ميكروبي مورد استفاده قرار گرفت

  
  جمع آوري نمونه هاي مورد نياز براي تيمار با ازن

 لاشه مرغ قبـل از  27ه هاي كنترل، تعداد  همزمان با انتخاب نمون   
ورود به سرد كن آبي انتخاب شدند، پس از چكيده شدن آب سـطحي،              

(Bostanet al, 2001)،هـا داخـل كيـسه هـاي پلاسـتيكي       لاشه 

                                                            
3- Whole Carcass Rinse(WCR) 



  11     ...اثر آب ازن دار  بر كاهش باكتري هاي شاخص و جمعيت كل

استريل زيپ دار قرار داده شدند و در مجاورت يخ در اسـرع وقـت بـه                 
 توليـد آب ازن     بـراي  .آزمايشگاه جهت تيمار باآب ازن دار منتقل شدند       

 ساخت شـركت ازن آب  ozonica 50دار از دستگاه ازن ژنراتور مدل 
، 2/0 درجه سانتيگراد در سـه غلظـت  4ايران استفاده شد و آب ازن دار   

بـراي سـنجش غلظـت ازن در آب، از          ( د پي پي ام توليـد ش ـ      1 و   5/0
 و aero Q UAL Series200 دستگاه ازن متر روميـزي ديجيتـالي  

 15 و   10،  5لاشـه هـا بـه مـدت         ،  )فاده شده است   است DPD4قرص  
در طي مدت زمـان غوطـه وري، غلظـت         .  داده شدند  ر آن قرار   د دقيقه

 در   نمونـه هـا     سـپس آب سـطحي     ازن در آب، ثابت نگه داشته شـد،         
  . شرايط استريل چكيده شد و مشابه نمونه هاي كنترل آماده شدند

  
 روشهاي آزمايشي

 افيلوكوكوس اورئوساستشناسايي  و شمارش باكتري 

شـركت  1براي شمارش اين باكتري ازمحيط كشت برد پاركر آگـار         
 طبق استانداردملي ايران،  شـماره       1.0546.0500.مرك آلمان با كد   

 ميلي ليتر از رقت مـورد نظـر         1/0براي كشت،    . شد  استفاده 1-6806
پليـت هـاي تلقـيح      . به سطح پليت اضافه شد و بطور كامل پخش شد         

 ساعت گرمخانه   24-48 درجه سانتي گراد به مدت       37ي  شده، در دما  
سپس روي كلني هاي سـياه بـراق داراي هالـه شـفاف             . گذاري شدند 

تست كوآگولاز صورت گرفت، كلني هـا بـه وسـيله كلنـي كانترمـدل               
 . شمارش شدند1004
  

 اشريشياكليشناسايي و شمارش باكتري 

 شـركت   2محيط كشت ائوزين متـيلن بلـو آگـار        در اين تحقيق از     
 Chaiba et). اسـتفاده شـد    1.01347.0500مرك آلمان با كـد  

al., 2007, Levine, 1918)     محيط كـشت مطـابق دسـتورالعمل
درجه سانتي   121 شركت سازنده، توزين و آماده شد، سپس در اتوكلاو        

 دقيقه استريل شد، پس از خنـك        15 و مدت زمان   15PSIگراد و فشار  
نتي گراد، داخل پليت هـاي اسـتريل   درجه سا40شدن تا دماي تقريبي   

 ميلي ليتر از رقت دلخـواه سـطح         1/0تقسيم شد و پس از جامد شدن،        
ساعت در دمـاي    24-48پليت پخش گرديد، پليت تلقيح شده به مدت         

 پس از انجـام تـست هـاي         .درجه سانتي گراد گرمخانه گذاري شد      37
  بـه    بيوشيميايي لازم بر روي كلني هاي سبز رنگ بـا جـلاي فلـزّي             

اسـتفاده از كلنـي   ، تعداد كلني هـا بـا         اشريشياكلي يد باكتري ائمنظور ت 
  .شمارش شد1004 كانتر مدل

  
 شمارش كلي ميكروارگانيسم ها

ــتاندارد      ــا، از اس ــسم ه ــي ميكروارگاني ــمارش كل ــور ش ــه منظ ب

                                                            
1- Baird Parker Agar 
2- Eosin Methylene Blue Agar  

شركت مـرك آلمـان      3  و از محيط كشت پليت كانت آگار        5272شماره
  .استفاده شد1.05463.0500با كد 
  

  آناليز آماري
تاثير غلظت هاي مختلف ازن و زمان، بـر ميـزان    در اين پژوهش، 

كاهش باكتريهـاي پـاتوژن و جمعيـت ميكروبـي كـل، بـا اسـتفاده از                 
 تصادفي مورد تجزيه و تحليـل       آزمايش فاكتوريل در قالب طرح كاملاً     

 تكرار انجام شدند و نتـايج بدسـت    3تمامي آزمايش ها در     . قرار گرفت 
ترسيم نمودارهـا بـا     . با استفاده از آزمون دا نكن مقايسه گرديدند       آمده  

  .صورت پذيرفت Excel 2003استفاده از نرم افزار
  

 نتايج و بحث

استافيلوكوكوس تاثيرغلظت هاي مختلف ازن بر كاهش باكتري        
  اورئوس

 اسـتفاده از ازن      نشان داده شده اسـت،     1همان گونه كه در شكل      
  در سـطح معنـي داري  ام،  در تمامي حالات   پي پي    1 و   5/0با غلظت   

(p<0.05)          اسـتافيلوكوكوس   سبب كاهش عـدد لگـاريتمي بـاكتري
 پـي پـي ام      5/0، همچنين با افزايش غلظت ازن از         شده است  اورئوس

زيـرا  .  افـزايش يافتـه اسـت       آن  اثر ضدعفوني كنندگي    پي پي ام،   1به  
زن بيشتر باشد، تعداد راديكال آزاد اكسيژن حاصل شده         هرچه غلظت ا  

در آب كه عامل ضدعفوني كنندگي  مي باشد، بيشتر خواهد بود كه با              
حمله به پيوندهاي دوگانه چربيهاي غير اشباع در سطح سلول باكتري           
. و ايجاد تغيير در نفوذپذيري سلول باكتري، سبب مرگ آن مـي شـود             

 عــدد 12/1 درصــد معــادل 35بب گيري ازن در ايــن بخــش ســكــارب
در .  شده است  استافيلوكوكوس اورئوس  تعداد باكتري لگاريتمي كاهش   

يك بررسي مشابه بر روي برخي از تركيبات مـواد غـذايي نـشان داده               
 عــدد لگــاريتمي از جمعيــت   02/1شــد كــه ازن ســبب كــاهش    

  شد كه با نتـايج ايـن تحقيـق مطابقـت دارد            استافيلوكوكوس اورئوس 
(Guzel-Seydim et al.,2004).    همچنـين در تحقيـق ديگـري 

 25گزارش شد كه تيمار تكه هاي گوشت مـرغ بـا ازن سـبب كـاهش            
  .)(Hecer et al, 2007 د شاورئوس استافيلوكوكوسدرصد باكتري 

  
  اشريشياكليتاثيرغلظت هاي مختلف ازن بر كاهش 

پي پـي ام و زمـان   ) 1 و 5/0، 2/0(  غلظت3بررسي تاثير  ازن در    
لاشـه مـرغ    اشريـشياكلي در    دقيقه بر كاهش جمعيت       )  15 و   10،  5(

) p<0.05(نشان داد كه در تمامي سطوح ازن، اخـتلاف معنـي داري             
بين نمونه هاي شاهد و نمونه هاي تيمار شده با ازن  وجـود دارد، امـا                 

 پـي   5/0 و   2/0اين اختلاف بين تيمارهايي كه تحت اثر ازن با غلظت           
  .)2شكل ( اند، مشاهده نمي شودپي ام قرار گرفته 

                                                            
3- Plate Count Agar 
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استافيلوكوكوس بر كاهش  جمعيت ) دقيقه15 و 10، 5(در سه سطح زماني) پي پي ام1 و 5/0، 2/0( تاثير غلظت هاي مختلف ازن -1ل شك

  .حروف غير مشابه در بالاي هر ستون، بيانگر تفاوت در سطح معني داري پنج درصد است. لاشه مرغاورئوس در
 

 پـي پـي ام و       5/0 بـه    2/0با تغيير غلظـت ازن از         ديگر به عبارت 
 دقيقـه اخـتلاف معنـي داري بـين ايـن            15 دقيقه بـه     5تغيير زمان از    

، يكي از دلايل اين موضوع مربوط به ميـزان          شود تيمارها مشاهده نمي  
امـا بـا افـزايش       . مـي باشـد    اشريشياكليآلودگي بالاي لاشه مرغ به        

 كـاهش پيـدا   عيت اين بـاكتري شـديداً     پي پي ام، جم    1غلظت ازن به    
كرد، به طوري كه بيشترين كاهش مربوط به نمونـه اي بـود كـه بـه                 

با به  .  پي پي ام قرار گرفت     1 دقيقه تحت تاثير ازن با غلظت        15مدت  
 از  اشريـشياكلي  پي پي ام، ميانگين جمعيت         1كارگيري ازن با غلظت     

 درصـد    42بب   رسيده است به به عبـارت ديگـر س ـ         240/3 به   530/5
 دقيقـه،   10همچنين در اين مرحله، در مدت زمـان         . كاهش شده است  

عـدد   450/3 بـه    203/5 از    اشريـشياكلي  ازن سبب كـاهش جمعيـت       
 عـدد    75/1بـه عبـارت ديگـر سـبب كـاهش           . لگاريتمي شـده اسـت    

 Guzel-Seydim منطبق با نتـايج      لگاريتمي شد كه منطبق با نتايج     
 98/1ه ثابت كردند ازن سـبب كـاهش           باشد ك  مي) 2004(و همكاران 

در تحقيق   . شد  دقيقه 10 در مدت زمان     اشريشياكليلگاريتمي جمعيت   
 پي پي ام ازن سبب كـاهش  1 دقيقه، غلظت 15حاضر، در مدت زمان  

 شده اسـت كـه مـي توانـد در ايجـاد             اشريشياكلي عدد لگاريتمي    3/2
 .اقع شودشرايط بهداشتي مناسب در چيلر كشتارگاه مفيد و موثر و

نـسبت بـه    ) گرم منفـي  ( اشريشياكليهمچنين نتايج نشان داد كه      
در برابـر ازن حـساس تـر مـي          ) گرم مثبـت   (استافيلوكوكوس اورئوس 

در تحقيق ديگري نيز گزارش شد كه باكتري گرم مثبت در برابر            . باشد
ازن نسبت به باكتري گرم منفي مقاوم تر است كه اين امر مربـوط بـه       

اره غشاي سلولي آنها مي باشـد، زيـرا غـشاي سـلولي        هاي ديو تفاوت  
اولين مكان هدف راديكال آزاد حاصل از ازن مي باشـد كـه در مـورد                

 & Giuese ) دسترسي به آن آسـانتر مـي باشـد   اشريشاكليباكتري 
Christenser, 1954). 

  
ــي     ــمارش كلـ ــر شـ ــف ازن بـ ــاي مختلـ ــت هـ تاثيرغلظـ

  هاي لاشه مرغ ميكروارگانيسم
 5هده مي شود، با افزايش زمـان از         ، مشا 3در شكل    ههمانگونه ك 

 پي پي ام سبب ايجاد      2/0استفاده از ازن با غلظت        دقيقه، 15 و   10به  
اختلاف معني داري بين تيمارها نشده است كـه ايـن موضـوع نـشان               
دهنده عدم كارايي غلظت هاي پـايين ازن در كـاهش شـمارش كلـي      

 پـي پـي ام، شـاهد        1زن به   اما با افزايش غلظت ا    . ميكروبي مي باشد  
 عدد لگاريتمي 16/1 به ميزانكاهش معني دار شمارش كلي ميكروبي     

 كـاملاً   پـي پـي ام ازن      1ظـت   ز در غل  ثير زمان ني  ن تأ هستيم،  همچني  
 كـه تحـت آب ازن دار بـا    12ه طوري كه تيمار شـماره     مشهود است، ب  

رين  دقيقه قرار گرفته است، داراي كمت ـ    15 پي پي ام و زمان       1غلظت  
در ايـن پـژوهش، ازن سـبب        . ميزان شمارش كلي ميكروبي مي باشد     

 023/5كاهش ميانگين لگاريتمي شمارش كلي ميكروارگانيسم هـا از          
در .  لگاريتمي كاهش  مـي باشـد       16/1شده است، كه معادل      86/3به  

تحقيق ديگري گزارش شده است كه استفاده ازآب ازن دار جهت ضـد     
 سـيكل لگـاريتمي در بـار        1ب كاهش   عفوني قطعات گوشت مرغ، سب    

   .(Yang & Chen, 1979) ميكروبي كل گرديد
  
  
  
  
  
  



  13     ...اثر آب ازن دار  بر كاهش باكتري هاي شاخص و جمعيت كل

  

 
 لاشه اشريشياكلي دربر كاهش جمعيت  )  دقيقه 15 و 10، 5(درسه سطح زماني ) پي پي ام1 و 5/0، 2/0( تاثير غلظت هاي مختلف ازن-2شكل 

  .سطح معني داري پنج درصد استحروف غير مشابه در بالاي هر ستون، بيانگر تفاوت در  .مرغ
  

  
  بر كاهش جمعيت  كل ميكروبي لاشه مرغ) دقيقه 15 و 10، 5(درسه سطح زماني ) پي پي ام1 و 5/0، 2/0( تاثير غلظت هاي مختلف ازن-3شكل 

  .حروف غير مشابه در بالاي هر ستون، بيانگر تفاوت در سطح معني داري پنج درصد است
  

ه پرنـدگان در آب چيلـر حـاوي         همچنين غوطـه ور سـازي لاش ـ      
 پي پي ام ازن سـبب كـاهش جمعيـت كـل باكتريهـاي               44/0 -54/0

 عدد لگاريتمي شد كه با نتيجه حاصـل در ايـن            11/1هوازي به ميزان    
علاوه بـر ايـن، بـه    ، (Jindal et al., 1995) تحقيق همخواني دارد

 پي پـي ام بـراي شـست وشـوي           3/2كارگيري آب  ازن دار با غلظت        
 3/2 گاو قبل از قطعه قطعه كردن آن، جمعيت ميكروبـي كـل را       لاشه

  . (Reagan et al., 1996)لگاريتمي كاهش داد
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  نتيجه گيري
نتايج حاصل از اين تحقيق نشان دادكه با افزايش غلظت و مـدت             
ــت       ــاهش جمعي ــه، ك ــرغ در آب ازن ــه م ــتن لاش ــرار داش ــان ق زم

   و شــــمارش كلــــي اشريــــشياكلي ،اســــتافيلوكوكوس اورئــــوس
 مـي يابـد، همچنـين بـا توجـه بـه دليـل                افزايش ميكروارگانيسم ها   

حضور مواد آلي مصرف كننـده ازن در آب         ناپايداري زياد ازن در آب و       
 تجزيــه مــي گــردد ســردكننده لاشــه مــرغ در كــشتارگاه، ازن ســريعاً

(Pascual et al., 2007) ثيري بر هواي اطراف نـدارد، عـلاوه   و تأ
 ,Sheldon & Brown)قيقات صورت گرفته بر اين با توجه به تح

 3-5/4 ثابت شده است كه استفاده از آب ازن دار بـا غلظـت               (1986
 را بــر پــي پــي ام جهــت ضــد عفــوني لاشــه مــرغ، كمتــرين تــاثير 

اكسيداسيون چربي و بد طعمي داشته و تغيير رنگ بـين نمونـه هـاي               
بـوده و   تيمار شده با آب ازن دار و نمونه هاي شاهد، قابل تـشخيص ن             

همچنين در عطر و طعم نمونه هاي تيمار شده با ازن هيچ گونه تغييـر              
قابل تشخيصي با نمونه شاهد، مشاهده نگرديد، بنابراين نتيجه گيـري           
مي شود كه ازن قادر است به عنوان يك عامل ضد عفوني كننده موثر         
كه كمترين تاثير را بر ويژگي هاي حسي لاشـه مـرغ مـي گـذارد، در                 

  .كن آبي كشتارگاه ها مورد استفاده قرار گيردبخش سرد
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